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c r o s t a t a  d i  s e m o l a
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 •  IMPASTO DI SEMOLA DI GRANO DURO • 

•  FARCITURA CON CONFETTURA DI ZUCCA E AMARETTO  •
•  intense NOTE SPEZIATE  •

cros tata  d i  s em o l a 
zu cca  e  ameret to

900 g 2-3 ore

Crostata di frolla preparata con semola di grano duro, 

farcita con confettura di zucca e amaretto, 

decorata con righe di pasta frolla e cristalli di zucchero di canna 

per un look artigianale, molto apprezzato dai clienti.

Una frolla preparata secondo la tradizionale ricetta italiana,

 con un tocco esotico grazie alle note speziate di cannella, 

noce moscata, zenzero e cardamomo.

un dolce dai sapori autunnali, ottimo per colazione o merenda, 

perfetto per concludere una cena con golosità.


