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SCEGLIIL MIX PER LA TUA COLAZIONE
Forno d'Asolo ha studiato per te 4 box con i prodotti essenziali
per una colazione di successo

PESO AL PEZZO

BRONZO

PESO CONFEZIONE

PESO BUSTA

CONFEZIONE

CORNETTI KRAPFEN BISCOTTO FETTA DI TORTA

VASSOIO

DA SCONGELARE

NON SCONGELARE

PORZIONI

2 1
CORNETTI KRAPFEN /7 SFOGLIA FETTA DI TORTA

MUFFIN 7 PANCAKE

TEMPO DI COTTURA
IN FORNO

TEMPERATURA FORNO

TEMPO DI FRITTURA

TEMPO DI COTTURA
IN MICROONDE

CORNETTI KRAPFEN /7 SFOGLIA BISCOTTO FETTA DI TORTA
MUFFIN 7/ PANCAKE
TEMPERATURA

MICROONDE

DIAMETRO

MISURE

1
CORNETTI

KRAPFEN /7 SFOGLIA
MUFFIN 7 PANCAKE

BISCOTTO
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CROISSANTERIA

CORNETTO REB. 3012592
GLASSATO 3012518

5 ® &

70g/85¢ 50 pz 20-22min  175°C

CORNARETTO REGINA
ALBICOCCA 3012104
B O ¢
75¢ 50 pz 20-22min  175°C

CORNARETTO REGINA
CEREALIFRUTTIDIBOSCO 3012290

5 ® & &

75¢g 50pz  20-22min 175°C

®

CORNETTO RE B. GLASSATO

ALBICOCCA

3012593

5 ® & &

85¢

50 pz

20-22 min

175°C

CORNARETTO

REGINA CREMA

3012103

5 ® & 0

50 pz

15¢

20-22 min

1756°C

w

CORNARETTO

GLASSATO VYUOTO 3012105
B O F
65¢g 60 pz 20-22min  175°C

w

FCUSRNO
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CORNETTO MAXI

VYUOTO CURVO 3012123
B &
75¢ 50pz  20-22min  175°C

CORNARETTO REGINA CREMA

NOCCIOLA 3012102
B &
75¢ 50pz  20-22min 175°C

MINICORNARETTO

GLASSATO VUOTO 3012126
B O
40¢g 75 pz 20 min 175°C

‘ ARGENTO



CROISSANTERIA

MINI CORNETTO VEGAN
SAMBUCO E LAMPONE 3013287 PQV

VEGAN

MINI STRUDELINO VEGAN
NOCCIOLA 3013289 PQV

35¢g

‘ ARGENTO

B ®© & §

20-25 min 175 °C 47 g

‘ ARGENTO

g ® 6 @

20-25 min 175 °C

CIOKORIGO MINI 3013218
B O F
55¢ 75pz  22-24min 175 °C

‘ ARGENTO

PRINCIPINO GLASSATO
ALBICOCCA 3012305
o ¢ §
35¢g 3 kg 20 min 175 °C

’ ARGENTO

i‘ N, e
BOSCORIGO MINI 3013217
B &
55¢g 75pz  22-24 min 175 °C

‘ ARGENTO

PRINCIPINO

GLASSATO CREMA 3012307
B O
35¢g 3 kg 20 min 175 °C

‘ el

PRINCIPINO

INTEGRALE MIELE 3012316
o & &
35¢g 3 kg 20min 175 °C

‘ ARGENTO

PRNCIPINO GLASSATO CREMA

NOCCIOLA 3012306
AL & §
35¢ 3 kg 20 min 175 °C

. ARGENTO

CROISSANTERIA

.

E S

PRINCIPINO

GLASSATO CEREALI

MISTO BOSCO 3012308
B O §
35g 3 kg 20min 175°C

‘ ARGENTO

CORNETTO HOTEL
ALBICOCCA 3012562

B ® & &

40-44 ¢ 150 pz 25 min 165 °C

‘ wadd
e

CORNETTO BABY 3012265

PRINCIPINI GLASSATI MIX 3012310

& % O

25-30 ¢ 4 kg 20 min 175 °C

‘ ARGENTO

B BT O b

35¢ 3x1,5 kg 20 min 175°C

CORNETTO HOTEL 3012563

5 ® O

40-44 ¢ 150 pz 25 min 165 °C

CORNETTO HOTEL CREMA 3012737

5 ® & 0

40-44 ¢ 150 pz 25 min 165 °C

‘ ARGENTO

CORNETTO BABY SALATO 3112073

& %8 O ¢

25¢ 4 kg 18 min 180 °C

‘ el

CORNETTO HOTEL
CREMA NOCCIOLA 3012736

5 ® & &

40-44 ¢ 150 pz 25 min 165 °C

‘ ARGENTO

FORMINI BURRO 3012779
B O ¢
30¢g 150 pz  13-14 min 165-170°C
ORO
9



MINI PAIN CHOCOLAT 3032794

& B 6 & F

32¢ 150 pz ~ 30-40 min 13-14 min 165-170°C

ORO

TRESORE VUOTO 3012776
B O
65¢ 50 pz 15-17 min 165-170°C

TRESORE MIGNON CREMA 3012467

B ® & &

35¢ 100 pz 25 min 165 °C

ORO

10

TRECCIACREMAE

CIOCCOLATO 3012983
B O ¢
100 g 36pz  20-22min  165°C

TRESORE MIGNON VUOTO 3012466

5 ® & b

30¢g 150 pz 25 min 165 °C

ORO

TRESORE MIGNON
ALBICOCCA 3012473
B O F
35¢ 100 pz 25 min 165 °C
ORO

CROISSANTERIA

CROISSANT MELANGE 3013214

& B O F

0g 64 pz 15-17 min 170 °C

TRESORE CEREALIVUOTO 3012939

5 B O b

30¢g 150 pz 16 min 165 °C

ORO

TRESORE MIGNON
CREMA NOCCIOLA 3012468
B & &
35¢ 100 pz 25 min 165 °C
ORO




CORNETTI VEGAN E GLUTEN FREE

‘ "‘iﬁ?%
()
\h,g'\@/
VEGAN
CORNETTO INTEGRALE CORNETTO VEGAN MINI CORNETTO
VEGAN VUOTO 3013215 PQV VUOTO 3012989 PQV VEGAN CEREALI 3012509 PQV
A B & § A B & § A B &
65¢g 45 pz 20-22 min 170 °C 65 ¢ 45 pz 20-22 min 170 °C 35¢g 100 pz 20 min 170 °C
PLATINO PLATINO ARGENTO ORO

CORNETTO VEGAN ELIXIR CORNETTO VEGAN ELIXIR
VUOTO 3013291 PQV FRUTTI ROSSI E GOJI 3013292 PQV
o dCh PG
65¢g 45pz  20-25min 175 °C 80 g 45pz  20-25min 175 °C

PLATINO PLATINO

CORNETTO ALBICOCCA CORNETTO CACAOE

GLUTEN FREE 3012682 NOCCIOLA GLUTEN FREE 3012683
® & @ B &5 &
100 g 12 pz 45 sec 750 W 100 ¢ 12 pz 45 sec 750 W

‘ ARGENTO ORO PLATINO ‘ ARGENTO ORO PLATINO

13
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SFOGLIE E LIEVITATI SPECIALI

SACCHETTINO
SACCHETTINO MIGNON CEREALI AI
CIOCCOGOCCE 3012191 FRUTTIDIBOSCO 3012942
B O B O
65¢g 60 pz  20-22 min 175 °C 40¢g 100 pz  20-22 min 180 °C

ARGENTO ORO

STRUDELINO MELA 3012204 SFOGLIA ALLE MELE 3013157

5 ® & &

70¢ 90 pz 20-22 min 180-190°C

MINITRECCIA NOCI
PECAN

5 ® &

100 g 45 pz 20 min  200-220 °C

d

5 ® & &

50 g 4x20 pz  20-22

ORO

FCRNO
\SAAS0I0

SACCHETTINO CEREALI
AIFRUTTIDIBOSCO 3012943
B &
85¢g 60 pz  20-22 min 180 °C

TRECCIANOCIPECAN 3012921

5 ® &

100 g 4x12 pz  20-22 min  175°C

®

3012992 SFOGLIA MIX 3012280
AL &
min 190-200 °C 45 ¢ 5 kg 20-22 min 180-190 °C

‘ ARGENTO

15
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KRAPFEN, CIAMBELLE E ALTRO

3032077

KRAPFEN YUOTO BURRO 3032209

B <

50 g 48 pz

&

KRAPFEN CREMA
NOCCIOLA 3032069
< B

60 g 48 pz

KRAPFEN YUOTO MIDI

3032576

KRAPFEN ALBICOCCA 3032068

B < 6

60 g 48 pz

KRAPFEN PISTACCHIO 3032575

& &

35¢g 2 kg

ARGENTO

®

& <= &

60 g 24 pz

KRAPFEN MIGNON VYUOTO 3032076

& B&F 6

15¢ 2,5 kg

‘ ARGENTO ORO

FRNO
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KRAPFEN CREMA 3032070

& < 6

60 g 48 pz

KRAPFEN RED VELVET 33021123

& <= &

65¢ 24 pz

KRAPFEN MIGNON
ALBICOCCA 3032075

& B8 &

25¢g 2,5 kg

' ARGENTO ORO

17
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KRAPFEN MIGNON
CREMA 3032074 KRAPFEN MIGNON CACAO 3032073
OB & AL &
25¢g 2,5 kg 25¢g 2,5 kg

‘ ARGENTO ORO

‘ ARGENTO ORO

CUORICININOCCIOLA 3032120 CIAMBELLE MIGNON 3032061

& &8 & X 6

25¢ 2,5 kg 2,5 kg

‘ ARGENTO ORO

ARGENTO ORO

KRAPFEN, CIAMBELLE E ALTRO

CUORICINILATTEPANNA 3032062

& BB &

25¢g 2,5 kg

ARGENTO ORO

MIXDOTS 3032293

& B 6

55-60 g 60 pz

ARGENTO ORO

MINI DONUTS MIX 3032566
T 6
29¢ 100 pz

ORO

18

KRAPFEN, CIAMBELLE E ALTRO

U

MINI MUFFIN GUSTO

VANIGLIA 3032582
B 8
30¢g 70 pz

‘ ARGENTO ORO

-
3
™y

e

PLUMMY 4 GUSTI 3032125
B 6
~98 g 24 pz
PLATINO

MINI MUFFIN MELA
CANNELA 3032583

& B 6

30¢g 70 pz

‘ ARGENTO ORO

PANCAKE 3012884
B O
40 g 40 pz 3 min 180 °C

ARGENTO ORO PLATINO

MINI MUFFIN CACAO

3032581

& P

30¢g 70 pz

‘ ARGENTO ORO

19



BISCOTTI E FROLLE
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VASSOIO FANTASIA VASSOIO FANTASIAFROLLA
MINI BISCOTTI MIX 3041094 FROLLA 3041280 GLASSATO 3041281
<> < (=S
2x1 kg 1,5 kg 1,5 kg
ARGENTO ORO ORO

“0wmeer o= B

BARCHETTE ALBICOCCAE
CLIEGIA 3041038 CESTININOCCIOLA 3041093 MELICIONDOLI 3041303
< oSz &L J
2x1 kg 2 kg 1 kg 6cm
ARGENTO ARGENTO ORO

49 L)

. "f@
< e® -

BACIDIDAMA MANDORLA 3041304 BACIDIDAMACACAO 3041306 BISCOTTIDAMINE 3041040
AL I B J oNSZ]
1 kg 2,5¢m 1 kg 2,5¢cm 10¢g 2 kg

21
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CANESTRELLIAL BURRO 3041050 MANDORLINE 3041076
oL J B J
2 kg 4.5¢cm 2 kg 6cm
ARGENTO ORO
BISCOTTO CEREALIE BISCOTTO CURCUMAE
SCAGLIEDICIOCCOLATO 3041261 MIRTILLO 3041264
BB BB
1,5 kg 1,5 kg
ARGENTO ORO
ALY
. 88
@ -
Y,
CESTINIZUCCHERATI 3162036
B J
37¢g 54 pz 10,5¢cm

ORO

22

BISCOTTI E FROLLE

= >
&
=
MARGHERITE

ALBICOCCAE CILIEGIA 3041077

<

2x1 kg

ARGENTO

-

o
] I.n
o

BISCOTTO FARINA DI
CANAPAE MELAGRANA 3041265

o\

1,5 kg

ORO
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TORTE DA COLAZIONE

TORTA MORBIDA

ALBICOCCA 3212180
& O
1,3 kg 2-3h 27 cm

TORTA MORBIDA
FRUTTIDIBOSCO 3212182
& I
1,3 kg 2-3h 27 cm

TORTA CAROTA 3212541
& I
1,1 kg 2-3h 27 ¢cm

D@

TORTA MORBIDA MELE 3212183

& 6 9

1,3 kg 2-3 h 27 cm

ORO

TORTA MORBIDA PERE
ECIOCCOLATO 3212179
& I
1,3 kg 2-3h 27 cm

4

.. 8y

-

CROSTATA ALBICOCCA 3212273

®

900 g 2h 27 cm

o

FCRNO
\SAAS0I0

TORTA MORBIDA ANANAS 3212181

& & J

1,3 kg 2-3h 27 cm

TORTA SOFFICE

YOGURT E LAMPONI 3212296
® O
1 kg 1-2 h 24 cm

CROSTATA AMARENA 3212276
®
900 g 2h 27 ¢cm

D@

25
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MAXI CROSTATA

ALLARICOTTA 3242028
&
2 kg 2-3h 28x36 cm

BR‘ ARGENTO PLATINO

MAXITORTA CACAO 3242039
& N
2 kg 2-3h 28x36cm

BR‘ ARGENTO PLATINO

CIAMBELLONE
MARMORIZZATO 3212627
B 6 9
1kg 16 pz 4-5h 23 cm
ARGENTO PLATINO

26

MAXI MELE ECRUMBLE 3242108

B 6 N

2 kg 2-3h 28x36 cm

BR’ ARGENTO PLATINO

AAs, et S e )

J -~ N
/ PN AN |
NN
MAZXI CROSTATA
ALBICOCCA 3242032
CH
1,8 kg 2-3h  28x36cm

BR’ PLATINO

CIAMBELLONE
ALLE MELE 3212628
B 6 9
1 kg 16 pz 4-5h 23 c¢cm
ARGENTO PLATINO

TORTE DA COLAZIONE

MAXITORTA 3242085
DELLA NONNA  pret. 48 fette - 3202494

B & N

2,5 kg 2-3h 28x36 cm
BR‘ ARGENTO PLATINO
F "'-"'_ > ’_. -N..
; KL o
P e \ v
b AP -
[

MAXICROSTATA MELE 3242020

B & N

2 kg 2-3h 28x36 cm

PLATINO

CIAMBELLONE YOGURT
FRUTTIDIBOSCO 3212629
5 6 O
1 kg 16 pz 4-5h 23 cm

ARGENTO PLATINO




TORTE VEGAN

@

VEGAN

MAXI CROSTATA SAMBUCO

E LAMPONE VEGAN 3202495 PQV

B 82 6 N

1850 g 48 pz 2-3h 28x36 cm

ARGENTO PI.‘

\é

MORBIDA RIBES E
MELOGRANO VEGAN 3212337 PQV

& o 9

900 g 1-2h 27 cm

VEGAN

CROSTATA DI MELE
VEGAN 3212652 PQV

& & 9

1250 g 2-3h 27 cm

D@

CROSTATA SAMBUCO E

LAMPONE VEGAN 3212286 PQV

B & I

900 g 1-2h 27 cm

A
FC5RNO
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@ ,

CROSTATA LIMONE E

ZENZERO VEGAN 3212294 PQV

& 6 9

900 g 1-2h 27 cm

MAXI MORBIDA RIBES ROSSO
EMELOGRANO VEGAN 3212544

B 6 N

1,85 kg 3h 28x36 cm

@

v

CROSTATA CACAOE
NOCCIOLA VEGAN

B ® J

950 g 2-3h 27 cm

e

3212653 PQV

CROSTATA CREMA NOCCIOLE
EARANCIAVEGAN 3202420 PQV

& 8 6 9

1 kg 12 pz 1-2h 27 cm

\é

TORTADELLA NONNA
VEGAN 3212654 PQV

& 6 9

1100 g 2-3 h 27 cm

D@
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SNACK

PANE CANAPE

o N
N
BOCCONCINI
COLORATI MIX 3422266
® & & &
30¢g 100 pz 3-5min 3-5min 180 °C

ORO

MINI MIX PANE KAISER 3422056

5 ® 0 F O

35¢ 4x20 pz 5 min 200°C 7cm

FILONE RUSTICO 3422308

B & F

295 ¢ 15 pz 10 min 180 °C 46,5x9,5 cm
ARGENTO PLATINO

3402043

ALPE ADRIA MIX 4 TIPI

& B 6 O

25¢g 50 pz 7cm

ul

3422360

& 8 O ¢

33¢ 2,5 kg 5 min 200 °C

CIABATTA MACINATA
APIETRA 3422174
B O §
300 ¢ 10 pz 15 min 190 °C
ARGENTO PLATINO

PIUMINO AL LATTE 3422151
SZ
50 g 40 pz

‘ et
#

MINI BOCCONCINI MIX 3422175

& B O F

35¢g 3 kg 15 min 180 °C

FOCACCIAOLIODIOLIVA 3102494

& ' 6 F S

600 g 5pz 5 min 220°C  30x40 cm

‘ ARGENTO PLATINO

31



o'¢)
"o

TRECCIA PROSCIUTTOE
FORMAGGIO 3102551
B O ¢

90 g 25 pz 6 min 180 °C

MIX BAGUETTE

RUSTICHE 3422240
B O ¥
213 g 12 pz 8 min 175 °C

ORO

PANINO KAISER MEDIO
3422353
® & &
40g 50 pz 3-4min 180 °C

‘ ARGENTO ~ ORO P’

32

SNACK

TRECCIA POMODOROE

MOZZARELLA 3102552 MIX PANE CLASSICO 3422239
® & & ® & F
90 g 25 pz 8 min 180 °C 588 g 8 pz 10-15 min 180 °C

‘ ARGENTO

CE

MIX PANE PANINO KAISER

SENZA GLUTINE 3422256 SENZA GLUTINE 3422257
B O B O ¢
75¢ 12 pz 8 min 175 °C 60 g 11 pz 20-22 min 175 °C

‘ wca

‘ ARGENTO ORO P’

MIX PANINI MEDIAISEMI

& P

50 ¢ 45 pz

. ARGENTO

MIX PANINI MEDI PRIMA COLAZ.
3422354 3422355
® & B O §F
4-6 min 180 °C 45¢ 45 pz 4-5min 180 °C

@ =09

SNACK

MIX PANETTERIA MIGNON
3422356
BT O
33¢g 72 pz 4 min 180 °C

‘ ARGENTO ~ ORO P’

PANINO SFOGLIATO LAUGEN

MEDIO 3422359
B O ¥
40 g 35pz 5 min 180 °C

=09

PELATONE INTEGRALE
CEREALI
37FETTE 3412058
a0 & &
1,9 kg 12x12 cm

=19

MIX MINIAISEMI 3422357
B O
3¢ 12 pz 4-5min 180 °C

‘ ARGENTO ORO P’

"('“.n
TOAST
S50FETTE 3412024
0 & N
1,8 kg 12x12 cm

‘ PO

*DISTRIBUITO SOLO IN ALCUNE PIATTAFORME

FCURN
%%0(1)9

PANINO SFOGLIATO LAUGEN

3422358
BT & ¢
80 ¢g 30 pz 6 min 180 °C

‘ ARGENTO ORO P’

PELATONE TOSTONE
33FETTE 3412020
A0 & X
1,9 kg 12x12 cm

=9

33



TORTE PRETAGLIATE

ST
b

CROSTATAFRUTTA MISTA 3202326

e B8 6 J

1,4 kg 14 pz 2-3h 27 cm

TORTA MELE 3202215
B & J
1,4 kg 16 pz 2-3h 27 cm

CROSTATAFRAGOLE 3202484 TORTA FRUTTIDIBOSCO 3202179
B 6 9 B & O
1,4 kg 14 pz 2-3h 27 ¢cm 1,4 kg 16 pz 2-3h 24 cm
o
/ >
__,_...--"/’-

TORTA RICOTTA EPERE 3202271 TORTA NOCI 3202216

e 8 6 J & B8 6 J

1,2 kg 14 pz 2-3h 25¢cm 1,2 kg 16 pz 1-2h 27 cm

TORTA MANDORLE 3202217
B & O
1,2 kg 16 pz 2-3h 27 cm

TORTA RICOTTA 3202033
B 0 J
1,4 kg 16 pz 2-3h 27 cm

35



TORTA LIMONE 3202164

e B8 6 J

1,4 kg 16 pz 2-3h 27 cm

TORTA BIGUSTO
NONNA CACAO 3202180

& B8 8

1,4 kg 16 pz 2-3h

TORTA CACAO 3202172

e 2 6 J

1,4 kg 16 pz 2-3h 27 cm

TORTA CAPRESE 3202204

& 2 6 J

1,2 kg 16 pz 1-2 h 27 cm

TORTE PRETAGLIATE

TORTA DELLA NONNA 3202174
B & O
1,4 kg 16 pz 2-3h 27 cm

;—/

TORTA VIENNESE
ALCACAO 3202348

& B8 8

1 kg 12 pz 3h 24 cm

TORTE INTERE

TORTA FRUTTIDI BOSCO

3212188

& & J

1,4 kg

2-3h

27 cm

TORTA PERE
E CIOCCOLATO

3212199

& 6 9

1,4 kg

2-3 h

27 ¢cm

PASTIERA NAPOLETANA

3212638

1,5 kg

& J

2-3 h

27 cm

TORTA DELLA NONNA 3212215

& 6 9

1,4 kg 2-3h 27 cm




PROFITEROLES BIANCO 3232173

& 6 N

1,2 kg 1-2h 22x33 ¢cm

TRANCIO PISTACCHIO
CARAMELLO 3222290
& N
1,1 kg 2h  36,5x11cm

Bewme <« &
Ry .
TIRAMISU CLASSICO 3222132
& X
1 kg 1-2h 35x11 cm

38

PROFITEROLES AL

CIOCCOLATO 3232234
& N
1,2 kg 1-2h 22x33 cm

R Y 8 :

\“.“‘,' LN Q-ﬁ‘ \}
T

s ¥

TRANCIO CAFFE 3222293
& X
1 kg 1-2h 37x10,5¢cm

wPreRR e R e A e et ey

TRANCIO SAINT HONORE 3222174

B & N

1 kg 1-2h 35x11 cm

TRANCI E MAXI

ROLLE LIMONE 3222291
& N
1,2 kg 3h 38x11 cm
_______ R P
TRANCIO CHANTILLY 3222292
O N
1kg 1-2h  37x10,5¢cm

TRANCIO MERINGATA 3222195

5 & N

1 kg 36x11 cm

TRANCI E MAXI

MAXICROSTATA
FRUTTIDIBOSCO 3242046
& N
2,5 kg 2-3h 28x36 cm

. 3242080
MAXITIRAMISU pret. - 3202493

B 8 6 N

2,5 kg 48pz  2-3h  28x36cm

| =
?l.ub_ TSN
MAXILIMONE 3242086
& N
2,5 kg 2-3h 28x36 cm
'm \
f=
MAXIKASE SAHNE 3242081
& X
2,5 kg 2-3h  28x36cm

Fo ,RNO
00
Vo et
MAXINOCCIOLA 3242107
& N
2,5 kg 2-3h 28x36 cm

MAXICIOCCOLATO 3242082
& N
2,5 kg 2-3h  28x36cm




MONOPORZIONI

<

o
RO

0l0
@ t
%= ~/
CUORE CALDO CUORE CALDO SEMIFREDDO
CIOCCOLATO 3251083 AL PISTACCHIO 3252371 CHEESECAKE 3252373
® & F O ® & F I ® 4 9
100 ¢ 12 pz 70 sec 800 W 8cm 90 g 12 pz 45 sec 750 W 8cm 90 g 9 pz 7cm
BICCHIERE CHEESECAKE BICCHIERE PISTACCHIO BICCHIERE TIRAMISU
SEMIFREDDO 3252367 SEMIFREDDO 3252365 SEMIFREDDO 3252366
B 6 B 6 B 6
95 ¢ 6 pz 30 min 70 ¢ 6 pz 30 min

70 g 6 pz 30 min

41



Gluten Free

ioni
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MONOPORZIONI GLUTEN FREE

v
,_/
TIRAMISU
GLUTEN FREE 3251073
B 6 N
100 g 12 pz 7x7 cm
S >
CROCCANTE NOCCIOLA
GLUTEN FREE 3251075

& B OO N

100 g 12 pz 7x7 cm

O

v
o

MOUSSE AIFRUTTIDI BOSCO
GLUTEN FREE 3251077

& B 6 N

100 g 12 pz 7x7 cm

B
F%?

N0
01
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FORNO D'ASOLO S.P.A.

Via Nome di Maria, 1
31010 Maser (TV) Italy
Tel +39 0423 918181
Fax +39 0423 918199

info@fornodasolo.it
fornodasolo.it

e

CATALOGO HOTEL
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