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Vino e cibo consiglia

Per Natale...Cornetto e cappuccino

Quando arriva Matale, come ben sappiamo, é

tempo di regali ma anche di pensierini. Ovvero
Eggglfgg&g quei piccoli omaggi senza troppe pretese che si
: ey vogliono  donare senza  perd  cadere nello

scontato gid wvisto e rivisto, Ebbene ze fra le
vostre conoscenze avete chi ama leggere & non
disdegna il gustasa sapere, l'idea pud andare per
un singolare volumetto che prende spunto dalla
classica colazione italiana, cornetto e cappuccino,
per raccontare la storia di questi due prodotti
legati alla regione ‘Yeneto.

1l titolo & decisamente esplicativo e si chiama
semplicemente Cornetto e cappuccino , Storia
e fortuna della colazione all'italiana. Fubblicato da
Terra Ferma per [|'alutore  Gianni  Moriani,
partendo da ‘enezia e dai suoi scambi
commerdiali e culturali, viene raccontata la storia del caffé e dei café e s'incontranc
personaggi come frate Marco d'Aviano, |' "inventore" del cappuccing e il medico Prospero
Alpini, primo ad aver importato dal mondo arabo "l'acgua negra" in Europa e il cui
successo fece fiorire | café, locali simbolo dell’Tluminismao.

Legata all'Criente & anche la storia del cornetto che, contrariaments a quanto si pensi,
non & di origine francese bensi austriaca, creato dai panetfieri viennesi in onore della
vittoria sul’esercito ottomano {da qui la forma a mezzaluna)., GQuesti due prodotti sono
stati adottati dalla nostra cultura con opportune variazioni regionali, come la brioscia
siciliana e il ciprén di Farma fortemente voluto da Maria Luigia moglie di Mapoleone
Bonaparte, entrando cosi nella nostra quotidianité.

Pagine: 72 Imrnagini: 90 5. a colari Formato! 16,8x18 cm
Caonfezione! brassura Frezzo di coperting! € 8,00 editrice Terra Ferma

Vautore Gianni Marian! & lideatare del Master Universitario in Cultura del cibo e gel vina
dell'Uiniversitd Ca' Fascar! di Venezia, Uno dei suai witirni libri & “Palladio Architetto della
Yilla Fattaria. Terrftario, agricaltura, ville, barchesse, cantine e cucine nella terraferma
veneziana del XVI secolo, Clerre Ediziond. Attualmente & alla Venlce International
Lniversity,
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