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Cappuccano e cormetto, i hibro | c-c-_

la stona della colazzone all itahana CERCA GLI ARTICOLI PER REGIONE
ALLINTERNO DELLA SEZIONE
Abruzzo Basilicata

i libro narra fe gesta erciche di due fgure chiavi nella nascita df “cappuccine e cornetto™, la Calabria Campania

cofazione df miliony di italiand: if medico di Marostica Prospero Alpind clie fece conoescere i Emila Ro Friuli Venezia

Europa il caffé nel 1592 e if frate Marco d'Aviano che ha inventato il cappuccine a Vienna mifa Romagna <. jia

VENEZIA- Al Caffa Quadri di Venezia & stato ERERE Liguria

presentato it libro "Cornetto e cappuccing - Lombardia Marche

Storia e fortuna della colazione all'italiana” di Iwnnl Mestaii Molise Piemonte
30 GENNAIO - 2 FEBBRAIO 2011 Giahni Maoriani, professore di ¥iu - Yenice e CURNETTU E Puglia Sardegna

> international University. CAPPUCCINU Sicili Toscana

s v herters defis colaeee ol atany
v Alla presentazione sono intervenuti, assieme ‘T‘:?"t'"n Rito Umbria
all'adtore, Fahio Gallina, amministratore i i ige

EX PORIVAHOTEL delegato di Farno DiAsala, Rosella Mamali
Zorzi, americanista e docente all'Universita
Za' Foscari di venezia, Lina Lrban, storica
della cultura veneziana, autrice di

"Frocessioni e feste dogali® per Meri Fozza
Editore, & Danilo Gasparini, docente di Storia E
dell'agricoltura e di Storia dell'alimentazione

Premi per oltre al Corso di laurea in Scienze della
gastronomia e della ristarazione
€ 8 000 dell'Univarsita di Padova. || libro racconta la
i staria della colazione pit amata deagli italiani
sottolineando il raolo importante che hanno Slow Wine, la guida ai vini di Slow

avuto la pedemontana da Marostica ad : - Food 2mila cantine visitate, 20mila
‘H\“ Hfannn Aviano, assieme aVienna e Venezia nell'inventare la colazione all'italiana. wvini

Valle d*Aosta Veneto

ARTICOLI RECENTI DELLA SEZIONE

Cappuccine e cornetto, inun libro
la storia della colazione all'italiana

L'Uame che Sussurra alle Vigne La
vera storia di Brunello di
Mantalcino

Ragioni e sentimenti del vine Canto
damore di Maggio alla Sicilia

Guida alle birre d'halia 2011

|l 'libirn, edito da Tetra Ferma, narra le gesta eraiche di due figure chiavi nella nascita di “Cingue stelle” a 55 etichette

"tappuccing e carnetta”, la calazione di milioni di taliani; il medico di Marostica Prospera Alpini che
fece conoscere in Europa il caffé nel 1592 e il frate Marco d'diano che ha inventato il cappuccing a clicca per 'archivio della sezione
Wienna. Sempre a Vienna, dopa la sconfitta deiturchi nel 1683, un fornaio prepara un dolce con |a

forma della sconfitta della mezzaluna, il kipferl, che gli austriaci pol difonderanno nella confinante

Repubblica di Yenezia. Mel 16445, proprio 2 Yenezia, venne aperto il primo caffé d'Europa &in

omadgio a questa storia la presentazione di"Caornetto e cappuccino - Staria e fortuna della

colazione all'italiana” & stata in uno dei pid rinomati caffé mondiali, i| Caffe Quadri.

ALIMENT&ATTREZZATURE el sug prppagarsi in Veneto, I'arte di preparare i l;ipferl rag_gi_unse anche il _forno u:!el hi;nnnnn dei
fratelli Fahio e Paonlo Galling, nella terra d'Asolo. Giusto venticingue anni fa, i fratelli Gallina,
collegandosi alla tradizione familiare, aprirona il Forno d'Asalo: azienda trevigiana ora leader nel
mercato europen della produzione di cormetti. Mella mezaluna segnata dalla Pedemontana, tra
marostica e Aviano, Forno d'Asolo ha agoiunto il cormetto al cappuccing di Marco d*Aviano, come

saremo richiede la pil difusa colazione degli italiani.

.
presen" ﬂ Gianni Moriani & Mideatore del Master Universitario in Cultura del cibo 8 delvino dell'Universita Ca'
Foscar divenezia, Uno dei suoi ultirnd libri & "Palladio Architetto della Villa Fattaria. Territorio,
agricoltura, ville, barchesse, cantine e cucine nella terraferma veneziana del ¥V secoln”, Cierre
Edizioni. Attualmente & alla Yenice International University.

 CONDIVIDI " 2 B3 condividi | 1S %%

forniture alberghiere di qualita

Stilee
Servizio




