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04,/04/2011 - Un morbido intreccio tra fragranza e sapore per la nuova, golosa
specialitd Forno d’Asolo: Rampolina,

Dedicata alla principessa di una delle fiabe pid amate, celebre perla sua treccia,
Rampolina & la friabilitd della pasta sfoglia - lavorata secondo la ricetta della tradizione
e utilizzando le migliori materie prime - che sposa la doleezza di un ricco ripieno alla
crema e frutti di bosco.

Un tuffo nel pid inedito dei sapori, per una voluttuosita tutta da scoprire, Crema e frutt
di bosco non sono infattl miscelati ma inserit in Rampolina separatamente: questo

permette di preservare meglio ['identitd dei due diversi sapori, che svelano |a loro > @
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armonia solamente al primo assaggio,

. R . . . . . o Sostieni AlimentaPress.it, contattaci
Il risultato & un’esperienza sensariale ogni volta diversa, in cui crema e frutti si e

armonizzana con tonalitd differenti per un piacere capace ogni volta di sorprendere,

Modalitd di preparazione: Prelevare Rampolina dal congelatore e porre per 20 minuti
circa in farno preriscaldato a 170/180°, Recent Entries Recent Comment Most Comment
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